Amendoim Doce

Ingredientes

- 3 xicaras (cha) de amendoim cru

- 3 xicaras (chd) de ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE
(5709)

- 1 xicara (chd) de dgua (200ml)

- 1 colher (café) de fermento em pé (5g)

Modo de Preparo

Em uma panela misture todos os ingredientes. Leve ao fogo,
mexendo sempre, até dissolver todo o ACUCAR REFINADO
ALTO ALEGRE e secar a dgua. Despeje em um mdrmore para
que osamendoins se soltem.
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Amendoim Doce
Sobre a Receita

Grau de dificuldade: Facil

Tempo de Preparo: 30 minutos
Rendimento: 10 por¢des
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