Bolo Inglés

Ingredientes

- 3 xicaras (chd) de AQUCAR REFINADO ALTO ALEGRE
(5709)

- Y42 xicara (cha) de margarina sem sal (100g)

-4 ovos

- 3 xicaras (chd) de trigo (450g)

- 1 colher (sopa) de fermento em pd (15g)

- 1 34 xicara (cha) de leite (350ml)

- 1 colher (sopa) esséncia de baunilha

Modo de Preparo

Colocar na batedeira, as gemas, 0 ACUCARREFINADO ALTO
ALEGRE, a margarina e duas colheres de leite, bater até
formar um creme branco. Acrescentar a farinha de trigo
peneirada e o restante do leite, bater novamente e
delicadamente acrescentar a esséncia, o fermento e as
clarasemneve.
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Bolo Inglés
Colocar em formas de bolo inglés (10x25cm) e levar ao

forno pré-aquecido em 180° C por mais ou menos 40
minutos ou até que estejam dourados.

Sobre aReceita
Grau dedificuldade: Facil

Tempo de Preparo: 2 horas
Rendimento:4 bolos
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