Cajuzinho

Ingredientes

- 200g de amendoim torrado, sem pele e moido

- 1 xicara (chd) de ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE
(1909)

- 4 colheres (sopa) de chocolate em p6 (60g)

- 1 colher (chd) de manteiga (20g)

-1 gema

- 4 colheres (sopa) de leite

- Amendoim torrado inteiro e sem casca para decorar

- 1 xicara (chd) de ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE para
decorar

Modo de Preparo

Misture em uma tigela o amendoim moido, o ACUCAR
REFINADO ALTO ALEGRE, o chocolate em pd, a manteiga, a

gemaeoleite.
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Cajuzinho
Amasse com as maos até obter uma massa homogénea.

Modele os docinhos em formato de cajuzinho e coloque um
amendoim para imitar a castanha. Passe pelo ACUCAR
REFINADO ALTO ALEGRE parafinalizar.

Sobre a Receita
Grau dedificuldade: Facil

Tempo de Preparo: 40 minutos
Rendimento: 30 docinhos
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