Cuca de Nozes

Ingredientes da Massa

- 1 xicara (chd) de manteiga em temperatura ambiente
(2009)

- 3 xicaras (chd) de farinha de trigo (450q9)

- 1 xicara (chd) de ACUCAR CRISTAL ALTO ALEGRE (2009)
- 1 ovo (609)

- 1 V2 xicara (cha) de leite morno (300ml)

- 25 colheres (sopa) de fermento biolégico (40g)

- 1 pitada de sal

- 1 xicara (chd) de nozes (150q)

Ingredientes da Farofa

- Va xicara (chd) de ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE (95g)
- Va xicara (cha) de manteiga (50g)

-5 xicara (chd) de farinha de trigo (759)

- 1 colher (cha) de canela (5g)

Misturar todos os ingredientes e reservar.
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Cuca de Nozes
Modo de Preparo da Massa

Na tigela da batedeira, derreter o fermento no ACUCAR
CRISTAL ALTO ALEGRE, acrescentar o trigo, 0 ovo, o leite e
bater em velocidade média até formar uma massa
homogénea. Deixar crescer até dobrar de volume. Misturar
as nozes e colocar em assadeira (30x40cm) untada com
margarina e enfarinhada, despejar sobre a massa a farofa
reservada. Deixar crescer novamente até dobrar de volume
e depois assar em forno médio (180°C) por
aproximadamente 1 horaou até que esteja dourada.

Sobre a Receita
Grau de dificuldade: Média

Tempo de Preparo: 3 horas
Rendimento: 1 cuca
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