Nega Maluca

Ingredientes da Massa

- 2 xicaras (chd) de chocolate em pé (200g)

- 2 xicaras (cha) de ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE
(380g)

- 4 xicaras (chd) de farinha de trigo (600q)

- 1 xicara (chd) de 6leo (200ml)

- 2 xicaras (chd) de dgua fervendo (400ml)

- 4 ovos inteiros (2409)

- 1 colher (sopa) de fermento em pé (159)

Ingredientes da Calda

- 1 xicara (chd) de ACUCAR CRISTAL ALTO ALEGRE (200g)
- 1 xicara (chd) de leite (200ml)

- 6 colheres (sopa) de chocolate em p6 (90g)

- 1 colher (sopa) de margarina (259)
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Nega Maluca
Modo de Preparo da Massa

Peneirar o chocolate em pd, o ACUCAR REFINADO ALTO
ALEGRE e a farinha de trigo, acrescentar o ¢leo e a dgua
fervendo, misturar muito bem. Por Ultimo colocar os ovos
inteiros e o fermento, misturando novamente. Untar com
margarina e enfarinhar uma assadeira retangular (40 x
30cm), espalhar a massa e levar ao forno pré-aquecido
(180° C)eassar poraproximadamente 40 minutos.

Modo de Preparo da Calda

Misturar todos os ingredientes em uma panela, levar ao fogo
médio, e deixar ferver até que o liquido engrosse
(aproximadamente 15 minutos). Aplicar sobre o bolo ainda
quente. Se desejar colocar chocolate granulado para
enfeitar.

Sobre aReceita
Grau de Dificuldade: Facil

Tempode preparo: 1 hora
Rendimento: 1 bolo
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