Quindim

Ingredientes

- 11/2 xicaras (cha) de ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE
(2859)

- 1 colher (sopa) rasa de manteiga (20g)

- 120g de coco fresco ralado

- 10 gemas

Modo de Preparo

Misture em uma tigela todos os ingredientes, coloque em
forminhas préprias para quindim untadas com margarina e
polvilhadas com ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE, deixe
descansar em geladeira por 4 horas, depois coloque em
uma forma com agua fervente até a metade da altura das
forminhas e leve ao forno pré-aquecido em 180° por mais
ou menos 50 minutos. Retire das forminhas o quindim
aindamorno.
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Quindim
Sobre aReceita

Grau de Dificuldade: Facil

Tempo de Preparo: 5 horas
Rendimento: 10 quindins
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