Sequilho
de Nata

Ingredientes

- 1 Va xicara (chd) de ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE
(2859)

- 6 Y4 xicaras (chd) de amido de milho (780q)

-Tovo

- 1 pote de creme de leite fresco (3509)

Modo de Preparo

Misturar em uma tigela o ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE
comoovoeo creme de leite fresco, acrescentar o amido de
milho aos poucos até que forme uma massa que desgrude
das maos. Fazer pequenos rolinhos e cortar as bolachinhas
com o auxilio de uma espatula. Coloca-las em forma untada
com margarina e enfarinhada. Assar em forno médio
(180°C) por aproximadamente 30 minutos ou até que

estejam sequinhas.

www.altoalegre.com.br



Sequilho de Nata
Sobre aReceita

Grau de Dificuldade: Facil

Tempo de Preparo: 1 hora
Rendimento: aproximadamente 100 bolachinhas

www.altoalegre.com.br



