Sonho

Ingredientes

- 2 colheres (sopa) de fermento bioldgico (30g)

- 3 colheres (sopa) de ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE
(459)

- 1 colher (café) de sal (59)

-4 ovos

- 2 colheres (sopa) de manteiga (509)

- Y42 xicara (cha) de leite (100ml)

- 3 1/3 xicaras (cha) de farinha trigo (5009)

- Goiabada cortada em quadradinhos para rechear
- ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE para polvilhar
- 1 litro de 6leo para fritar
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Sonho

Modo de Preparo

Em uma tigela dissolva o fermento no ACUCAR REFINADO
ALTO ALEGRE e sal, quando formarum liquido acrescentar os
ovos, 0 leite e a manteiga. Misturar bem. Colocar aos poucos
a farinha de trigo, sovando muito bem a massa até ponto de
enrolar. Dividirem bolinhas, rechear com a goiabada e deixar
crescer em superficie enfarinhada até dobrar de volume.
Fritar em ¢leo ndo muito quente e passar no ACUCAR
REFINADO ALTO ALEGRE.

Sobre aReceita
Grau de Dificuldade: Médio

Tempo de preparo: 2 horas
Rendimento:40sonhos
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