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Retire do fogo e deixe esfriar. Bata no liquidificador o leite e a

liga neutra. Coloque em uma tigela e leve ao congelador por

mais ou menos 2 horas ou até que comece a endurecer.

Retire do congelador, coloque na batedeira com o leite

condensado, o creme de leite e o emulsificante, bata até ficar

leve e fofo. Acrescente o doce de abacaxi e misture bem.

Coloque em um pote e leve ao congelador por mais ou

menos quatros horas ou até endurecer.

Sobre a Receita

Grau de Dificuldade: Média

Rendimento: 2 litros

Tempo de Preparo: 1 hora (mais 6 horas de congelador)

Sorvete de Abacaxi


