Vaca Preta

Ingredientes

- 2 V5 xicaras (cha) de leite (500ml)

- colher (sopa) de liga neutra (10g)

- Va xicara (chd) de ACUCAR REFINADO ALTO ALEGRE (90g)
- xicara de chocolate em p6 (509)

-5 lata de leite condensado (200q)

- %4 colher de emulsificante

- 1 lata de refrigerante tipo Cola

Modo de Preparo

No liquidificador colocar o leite, a liga neutra, o ACUCAR
REFINADO ALTO ALEGRE, o chocolate em pé e bater.
Colocar em uma tigela e levar ao congelador por mais ou
menos 2 horas, ou até quase endurecer. Retirar, colocar na
batedeira, acrescentar o leite condensado, o emulsificante,
e bater atéficar leve e fofo.
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Vaca Preta
Colocar em um pote e levar ao congelador por mais ou

menos 4 horas, ou até endurecer. Retirar, fazer trés bolas,
colocar em uma taca e acrescentar o refrigerante. Servirem
seguida.

Sobre aReceita
Grau dedificuldade: Facil

Tempo de Preparo: 50 minutos (mais 4 de congelador)
Rendimento: 2 litros
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